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EINFACH, ABER KOSTLICHES ERLEBNIS

Hanoi Restaurant
Wo Geschmack und Erinnerung sich begegnen

Hanoi - die Seele Vietnams.

- Zwischen alten Tempeln, engen Gassen und duftenden Stralenkiichen
lebt dort die Kunst, das Einfache zu etwas Besonderem zu machen. Jede
Mabhlzeit erzahlt von Liebe, Geduld und der Freude, gemeinsam zu
geniefden.

Im Hanoi Restaurant mochten wir dieses Gefiihl mit Thnen teilen.
Unsere Gerichte folgen alten Rezepten aus Hanoi, verfeinert mit frischen
Zutaten und einer Prise Herzlichkeit. -

Tauchen Sie ein in die Welt Vietnams — in seine Aromen, seine
Geschichten und seine Warme.
Willkommen in Hanoi Restaurant— mitten in Kirchheim unter Teck.




01. MISO SOUP *

Traditionelle japanische Suppe mit

g U ‘> @ E N\ Sojabohnenpaste, Seetang,

- \J I =N Friihlingszwiebeln, wahlweise mit:
- Tofu”® 5,90 €
- Lachs 6,90 €

02. SOUP CHUA CA 1,3.AJ,0 . SOUP DUA 1,2.3,A,0

Mit Champions und Cherry Tomaten Kokosmilchsuppe mit Zitronengras,
(leicht scharf Sauer ) wahlweise mit: Frischen Champignons und Cherry
500 € Tomaten wahlweise mit:

- Huhnerfleisch

- Garnelen 6,90 € - Tofu® 5,90 €

- HUhnerfleisch 5,90 €
- Garnelen 6,90 €

VORSPEISEN

SOMMERROLLEN ***

Gefullt mit Reisnudeln, frischen Salat, Minze und Koriander, serviert
mit hausgemachten Dressing, wahlweise mit:

- Tofu?
- HUhnerfleisch
- Garnelen

EDAMAME*

Gedémpfte griine Sojabohnen mit Meersalz

NEM HANOI (4Stk)

Hausgemachte Frihlingsrolle mit Knusprige Reispapier,
gefillt mit Glasnudeln, Hiihnerfleisch und Gemdise, dazu
Limetten Fisch-Sauce

VEGAN SPRING ROLLS (4Stk) *

Hausgemachte Friihlingsrolle gefiillt mit Gemdise,
dazu Chili Sweet Sauce.

TEMPURA EBI (4Stk) *™“*

Knusprige panierte Garnelen mit Chili-Sweet-Sauce




' VORSPEISEN |

HA CAO (45tk)

gedampfte Dimsum mit Garnelen und Hackfleisch,
dazu Hausgemachte Sauce.

SUB KARTOFFELN POMMES °"*#

Serviert mit Cocktail Sof3e.

GYOZA TASCHEN (4Stk) "***

gegrillte Teigtaschen mit Hihnerfleisch und
Gemdsefillung

VEGAN DIMSUM (5Stk) "*+#

frittierte Teigtaschen gefillt mit Gemuse , serviert mit
Sesam Dressing und Schalotte Sol3e.

CHA LA LOT **

Zartes gemischtes Hackfleisch gewickelt in saftig
griinen Betelblatt, dazu Limetten Fischsol3e.

MIX TAPAS 1,2,3N,CB,I

5 verschiedene Varianten Fingerfoods

SALATE |

PAPAYA SALAT (SCHARF) ™'**°#

Fein gehobelte griine Papaya, Kirschtomaten,
Karotten und geréstete Erdnisse,

- Garnelen

WAKAME SALAT

Eingelegte Seetang mit Sesam

MANGOSALAT "

Mango,Gartensalat,asiatische Gewtlirze und Erdnusse,
wahlweise:

- Tofu?
- gegrillter Hihnerbrust
- Garnelen




NUDELN GERICHTE !

PHO XAO **#°

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, verschiedene Gemtise,
gerosteten. Zwiebeln und Erdnlissen, wahlweise:

- Tofu® 15,50 €
- HUhnerfleisch 16,50 €
- Roastbeef 18,50 €
- Garnelen® 19,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €
- Hihnerschenke ( Knusprig)® 17,50 €

BUN TOFU *&™c# 15,50 €

Reisfadennudeln mit Tofu und Salat, dazu Limetten
FischsofB3e, Rostzwiebeln, Erdnisse

BUN NEM **""° 16,50 €

Hausgemachte Friihlingsrolle mit Reisbandnudeln, Serviert
mit frischem Krduter und Limetten Fischsof3e, dazu
Réstzwiebeln, Erdntisse

BUN CHA HANOI **"° 18,50 €

Gegrillte Schweinefleisch und Frikadellen, Serviert mit Reisfadennudeln,
frischem Krauter und Limetten FischsoB3e, dazu Réstzwiebeln, Erdnulisse

BUN BO NAM BO "¢ 18,50 €

Reisfadennudeln mit Roastbeef, Salat und Sojakeime, dazu
Limetten FischsoBBe, dazu Réstzwiebeln, Erdnisse

BUN LA LOT **™"° 19,50 €

Reisfadennudeln mit Zartes gemischtes Hackfleisch gewickelt in
saftig-grinen Betelblatt, dazu Limetten FischsoBe, Serviert mit frischem
Kraduter und Limetten Fischsosse, dazu Réstzwiebeln, Erdntisse

BUN NEM CHAY *"°# 15,50 €

Hausgemachte vegetarische Friihlingsrolle mit Reisnudeln, serviert mit
frischem Salat, Krduter und Viegetarische Sauce, dazu Réstzwiebel, Erdniissen




. EMPFEHLUNG VOM HAUS !
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41.

PHO HANOI ***°

Traditionelle Reisbandnudelsuppe der Vietnamesischen Hauptstadt mit
Sojasprossen, verfeinert mit Lauchzwiebeln und Koriander, wahlweise mit:

- Tofu? 14,50 €
- HUhnerbrust 15,50 €
- Roastbeef 16,50 €

TOKYO RAMEN °#"#°

Kraftige Schweineknochenbriihe, Miso-Paste, Ramen Nudeln Chili o Mais,
Pak choi, mariniertes Ei, Friihlingszwiebel: Sojasprossen

- Schweine-Chasu 14,50 €
- Tempura Garnelen 16,50 €
- Hihnerschenke ( Knusprig) 16,50 €
- Roastbeef 17,50 €

SHOYO RAMEN 2

Kréftige Hiihnerknochenbriihe mit Sojasauce, Ramen Nudeln,Pak Choi,
mariniertes Ei, Friihlingszwiebel, Sojasprossen, Nori

- Schweine-Chasu 14,50 €
- Tempura Garnelen 16,50 €
- Hihnerschenke ( Knusprig) 16,50 €
- Roastbeef 17,50 €

TONKOTSU RAMEN °#"#°

Kréftige Schweineknochenbriihe, Sesam-Paste, Ramen Nudeln,
mariniertes Ei, Frihlingszwiebel

- Schweine-Chasu 14,50 €
- Tempura Garnelen 16,50 €
- Hihnerschenke ( Knusprig) 16,50 €
- Roastbeef 17,50 €

YAKI UDON °*#"#¢

Jap. Udonnudeln gebraten mit Pak Choi, Teriyaki Sauce, Réstzwiebeln
Wahlweise mit :

- Tofu?® 15,50 €
- Tempura Garnelen 16,50 €
- Paniertes Hahnchenbrustfilet 16,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €
- Roastbeef 18,50 €




. EMPFEHLUNG VOM HAUS !

45. SPEZIAL CARI **"°

Vietnamesisches Curry mit Kokosmilch, Zitronengras und Saisongemdise.
Dazu gemischter Salat, Erdntsse und Reis, Wahlweise mit :

- Tofu”® 15,50 €
- gegrilltem Hiihnerfleisch 15,90 €
- Hihnerschenke ( Knusprig)® 16,90 €
- Garnelen 18,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €

ERDNUSS SOBE 23A"X

Erdnuss Paste mit Kokosmilch. Dazu Gemdse, frischer Salat, Erdntissen und Reis.

- Tofu*® 15,50 €
- gegrilltem Hihnerfleisch 15,90 €
- Hihnerschenke ( Knusprig)® 16,90 €
- Garnelen 18,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €

SPEZIAL PHO SALAT **"°

auf Reisbandnudeln serviert gemischter Salat mit Kokos-Mango-Sol3e,
Salsa Roja und gerésteten Erdntissen, wahlweise mit:

- gegrilltem Hihnerfleisch 15,50 €
- Hihnerschenke ( Knusprig)® 16,50 €
- Garnelen 18,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €

HANOI ,GRILL PLATTE **° 19,50 €

Roastbeef mit gebratenen Gemdiise. Dazu gemischter
Salat und Reis in Hoisin SofB3e

M I BA 2,3,A,H,J,K,B

Fliegende Nudeln mit frischem Salat, Kokos-Curry-SoBe, Gemiise, wahlweise mit:

- gegrilltem Hihnerspiele 14,90 €
- Hihnerschenke ( Knusprig) 16,90 €
- Tempura Garnelen 17,50 €
- Entenbrustfilet 18,50 €

BO LUCKY LAC ***° 19,90 €

Im Wok geschwenktes Roastbeef, verfeinert mit
Zitronengras und Gemdise und Reis




. EMPFEHLUNG

Sate Saigon - Die feurige Seele Vietnams

In Vietnam sagt man, dass jedes Gericht eine Geschichte erzahlt — und unsere
Sate Saigon erzéhlt von Sonne, Meer und der Leidenschaft fiir echtes
vietnamesisches Essen. Unsere Garnelen werden frisch mariniert und iiber
offener Flamme gegrillt, bis sie zart und saftig sind. Die cremige Saté-Sauce, mit
gerosteten Erdniissen, Chili und einem Hauch Zitronengras, stammt aus einem
alten Familienrezept aus Saigon. Das Ergebnis: ein Gericht, das Warme, Schirfe
und Harmonie vereint — genau wie die vietnamesische Gastfreundschaft selbst.
Ein Biss und Sie spiiren die Seele Vietnams.

51. SATE SAIGON (Leicht scharf) *~“*"°

Verschiedenes Gemiise mit Besonderer Sate-Spicy- SoBBe nach Art
des Hausesauses im Wok geschwenkt und Reis. Wahlweise mit:

- HUhnerfleisch 17,90 €
- Hihnerschenke ( Knusprig)® 18,90 €
- Roastbeef 20,90 €
- Entenbrust 20,90 €
- gegrilltem Lachssteak 20,90 €
- Garnelen 20,90 €
- Oktopus 28,90 €

52. SCHWARZE PERLE *""°

Schwarrze Pfeffer mit Austern-SoB3e, Reis, gebratenes GemUse, serviert mit
gemischtem Salat, Erdniissen und Sesamreis, wahlweise mit:

- gegrilltem Lachssteak 20,50 €

- Garnelen 20,50 €

- Roastbeef 20,50 €

- Entenbrustfilet e R 20,50 €
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. KINDERGERICHTE

KINDER LOWE **" 9,90 €

4 Yakitori Spiel3e, serviert mit Reis und Teriyaki-SoBe

9,90 €

3 Tempura Garnelen mit Teriyaki SoB3e, Reis

GUTE FREUNDE *“" 9,90 €

2 HiihnerspieBBe mit Teriyaki SoBe und
StBkartoffel-Pommes

BUDDHA BOWL **#

Gurke, Avocado, Seetangsalat, Edamame,Mango,
Paprika, Totu, Kicherebsen, gemischter Salat breite
Reisnudeln, serviert mit Samalico-Sol3e

COLORS OF ASIA BOWL **™#

Gurke, Avocado, Seetangsalat, Edamame,Mango,
Paprika, Tofu serviert mit Reis und Teriyaki-SoBe

HEATHY SALMON BOWL **™"

Gurke, Avocado, Edamame, Tobico, Seetangsalat,
Mango, Lachs, serviert mit Reis und Sesam-Dressing

TERIYAKI CHICKEN BOWLID **™"

Gurke, Avocado, Edamame, Seetangsalat,
Mango,Chicken Teriyaki, , serviert mit Reis und
Teriyaki-SoB3e




MISO SOUP **

Traditionelle japanische Suppe mit
Sojabohnenpaste, Seetang, Friihlingszwiebeln, und
Seidentofu

SOUP CHUA CAY "%

Mit Champions und Cherry Tomaten und
Seidentofu( leicht scharf Sauer )

SOUP DUA "#4°

Kokosmilchsuppe mit Zitronengras, Frischen
Champignons und Cherry Tomaten und Seidentofu

SOMMERROLLEN "

Gefillt mit Reisnudeln, frischen Salat, Minze und
Koriander, serviert mit hausgemachten Dressing,

VEGAN SPRING ROLLS (4Stk) ™

Hausgemachte Frihlingsrolle gefillt mit GemUse,
dazu Chili Sweet Sauce.

SUB KARTOFFELN POMMES °

Serviert mit Cocktail Sof3e.

VEGAN DIMSUM ( 5Stk ) ***

frittierte Teigtaschen gefillt mit Gemdise , serviert mit
Sesam Dressing und Schalotte Sol3e.

WAKAME SALAT '

Eingelegte Seetang mit Sesam
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VEGETARISCHE

PHO XAQ ***°

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei und Tofu, verschiedene
Gemdlise, gerésteten Zwiebeln und Erdntissen

. BUN TOFU CHAY *"°

Reisfadennudeln mit Tofu und Salat, und Veegetarische
Sauce, Réstzwiebeln, Erdntisse

BUN NEM CHAY °*"°

Hausgemachte vegetarische Frihlingsrolle mit
Reisnudeln, serviert mit frischem Salat, Kréuter und
Vegetarische Sauce, dazu Rostzwiebel, Erdniissen

YAKI UDON *#"#°

Jap. Udonnudeln gebraten mit Pak Choi, Totu, Teriyaki
Sauce, Rostzwiebeln

SPEZIAL CARI **#"*°

Vietnamesisches Curry mit Kokosmilch und Tofu,
Zitronengras und Saisongemduse. Dazu gemischter
Salat, Erdnisse und Reis,

BUDDHA *7°

Im Wok geschwenkt Tofu mit Gemdiise und Jasmin
Duftreis

WALDKUSS **7"°

Geschmorter Tofu mit Saison-Gemtse in
Samalico-SoBe, serviert mit gemischtem Salat und
Reisbandnudeln




DESSERT

110. JAPANISCHE MOCHI EIS #>1°
3 Stk Mochi Eis mit Frischem Obst

111. SCHOKOLADENSOUFFLE 4

Fluffiger Schokoladenteig mit cremiger Schokocreme Fiillung
und Frischem Obst

. SESAMBALLCHEN '
3 Stk Sesambaéllchen mit Frischem Obst und Schoko Sol3e

. PORTION REIS 2,00 €

. SCHALCHEN SESAM SAUCE, 2,00 €
UNAGI SAUCE, COCKTAIL SAUCE

. WAKAMOLE / SALSA RIOJA 2,50 €
. PORTION REISBANDNUDELN 2,50 €
. PORTION NUDELN 2,50 €
. PORTION GEMISCHTER SALAT 6,50 €

| GETRANKE SOFTDRINKS |

. AQUA MORELLI ( Sprudel ) 0,25L/0,7. 3,00€/6,50 €
. AQUA MORELLI ( Still ) 0,25L/0,7. 3,00€/6,50 €
. COCACOLA'3? 0,3L 3,60 €
. COCA LIGHT "3%7 0,3L 3,60 €
. COCAZERO 0,3L 3,60 €
. FANTA 23 0,3L 3,60 €
. SPRITE 23 0,3L 3,60 €
. SPEZ| 237 0,3L 3,60 €
. GINGER ALE>"! 0,2L 3,00 €
. BITTLE LEMON 38 0,2L 3,00 €
. APFELSAFT 0,3L 3,90 €
. MAJACUJASAFT 0,3L 3,90 €




. GETRANKE SOFTD

. LYCHEESAFT

. MANGOSAFT

. JOHANNISBEERE

. ANANASSAFT

. APFELSCHORLE

. MAJACUJASCHORLE

. LYCHEESCHORLE

. MANGOSCHORLE

. JOHANNISBEERE SCHORLE
. ANANASSCHORLE

'SPECIAL GETRANKE HOMEMADE

142. LYCHEE LIME '~®

Frische Limetten, Lycheesaft, Braunzucker Sirup, Soda

143. SPICY GINGER'*

Limetten, Ingwer, Minze, Ginger Ale

144. REFRESHER™

Frische Friichte mit Soda, Limetten

145. GURKENSCHON'5

Frische Gurke, Holunder, Limetten, Minze und Soda

146. PURPLE EMPRIOR
Butterfly Tea & Koreanischer Joghurt

147. YELLOW PASSION

Maracujasaft, Ingwer, Limetten & Soda

148. RED DRAGON

Heidelbeer Puree, Johannisbeersaft, Soda

149. TROPICALICED TEA

Jasmintee, hausgemachte Friichtesirup und Limetten

150. PEACH ORANGE ICED TEA

Jasmintee, frische Orange, Pfirsch - Sirup und Limetten

151. HONEY MELONE ICED DEA

Jasmintee, Honig - Melone - Sirup und Limetten

152. BLUE OCEAN SODA

Limetten mit Blue Curacao - Sirup, Aloe Vera und Soda

153. SUNSHINE SODA

Honig Melone - Sirup mit Ananassaft, Limetten und Soda




ITEERE:

. VIET NAM GRUNER TEE

. JASMIN TEE

. FRISCHER INGWER -MINTEE mit Honig

. LIMETTEN ZITRONENGRAS TEE mit Limette & Honig

| KAFFEE |

. VIETNAMESISCHEN KAFFEE
( Trung Nguyen ) mit Kondenmilch

. VIETNAMESE EISKAFFEE
mit Crushed Eis und Kondenmilch

. HOMEMADE ALCOHOLIC ;

. HANOI ROYAL 10,50 €

Hendrick's Gin, Thomas Henry Tonic, Limetten

. MANGO SOUR 9.50 €

Four Roses Bourbon Whiskey, Mangosatft, Zitrone, Limetten

. MOJITO 9,50 €

Reiswein, jap. Matcha, Limetten, Minze, Ginger Ale

. BOMBAY PEACH 9,50 €
Bombay Sapphire, Tonic Water, Limetten, Pfirsich

. GIN GIN MULE 9,50 €
Three Sixty Vodka, Beeren, Rosmarin, Ginger Beer

|

. APEROL SPRITZ

Scavy & Ray Prosecco, Orangen-Minzstange

. HUGO

Scavy & Ray Prosecco, Limetten, Holundersirup, Minzstange

. LILLET BERRY "’/
Wildberry, Lillet Blanc, Minzstange

. PFIRSICH BOWL

Ramazzotti Aperitivo Rosato, Limetten, Roséweine, Sekt, Pfirsiche




. PILS (ZAPFBIER) 3,90 €
. CHIEMSEER HELL (ZAPFBIER) 0,3L/0,5L 4,20€/5,20 €
. RADLER 03L/05L 3,90€/4,90€
. HEFEWEIZEN 0,5L 4,50 €
. WEIBBIER - KRISTALLKLAR 0,5L 4,50 €
. HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0,5L 4,50 €
. BIASAIGON 0,3L 4,50 €

| ROTWEINE '

. DOPPIO PASSO 02L/0,7L 6,90€/20,00 €
. BORDEAUX ROTHSCHILD 02L/0,7L 6,90€/20,00€

| WEISSWEINE

. PINOT GRIGIO 02L/0,7L 6,20€ /20,00 €
. DOPPIO PASSO 02L/0,7L 6,90€/ 20,00 €
. WEINSCHORLE 0,2L 6,50 €
. REISWEIN SAKE ( WARM ODER KALT) 0,1L 4,90 €

 ROSEWEINE :

02L/0,7L 6,90€/ 20,00 €

. PROSECCO 0,1L
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Zusatzstoffe & Allergienkennzeichungent

1. Farbstoffen A. Milch und Laktose
2. Konservierungstoffen B. Glutenhaltiges Getreide (Weizen)
3. Geschmacksverstiarker C. Krebstiere
4. Starke D. Eier
5. Aromastoffe E. Fisch i
6. Koffeinhaltig F. Sojasprossen
7. Schwefeldioxid, Sulfite G. Schalenfriichte (Weizen)
8. Antioxidationnsmittel H. Erdniisse
9. Sauerungsmittel I. Sesamsamen
10. Siiffungsmittel J. Weichtiere
K. Lupine
L. Sellerie
M. Senf

N. Backtriebmittel
O. Koriandersamen
P. Zusatz Tiefgestellt

ALLEENSTRASSE. 83
73230 KIRCHHEIM UNTER TECK

Offnungszeiten Montag ist unser Ruhetag !

Dienstag — Freitag 11.00 - 14.30 Uhr und 17.00 - 22.00 Uhr
Samstag — Sonntag 11.30 — 22.00 Uhr



